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SEIT ACHT MONATEN IST MICHAEL VOSS DER NEUE CHEF DER ,ALTEN ZOLLWACHE¥“

Hessische Kiiche auf der
Hochster Sonnenseite

Michael Voss hat sich im vergangenen Jahr einen Kindheitstraum
erfiillt. Am 20, August ibernahm er das bekannte Héchster

Lokal , Alte Zollwache” am Schlossplatz. Als Piachterin Lilly Sreffens
das Restaurant nicht mehr weiter fiihren wollte, ergriff der
45-Jihrige die Gelegenheit und wagte den Sprung in die Selbst-
standigkeit. Zuvor hatte Voss, der gelernter Koch und Kiichen-
meister ist, wihrend zahlreicher Stationen in der gehobenen
Hotel-Gastronomie jede Menge Erfahrungen gesammelt.

ach rund ackn Moonaten
N:ﬂ: cigener  Gastiono-

mie-Chel hiv er scinen
Schritt nicht Twreut, Im Gegens
el Michael Vioss i froh, dass er
sein Lokal germde in Héchst
ercfnet hiot, JAussching gebend
wir die Lage. INe it oplimal®,
beromn e, Der Schlossplanz sel of-
ne der Soanensciten von Hochst,
Im Frihling wed im Sommer
kommen die vielen Radfahner,
dbe vom Gringamel shren Weg
uber den Schlcasplaiz lorsezen,
permee auf gin Glas Ebbehwai und
sine Portion Handkad vorbed.
Und selbst min dem Ao sel die
Alte Zolbwache® ohne BMiobe 2
crreichen. Bx gibt cin npusmei-
chendes Parkplatzangebot dinskt

wvor der Hawstir®, sagt Vo und
meint damiy die viclen S1cllplia-
¢ om Mainufer - nur wenige
Meter vom Hochster Schlossplatz
entferat.

Entsprechera hint Voss sein An-
gebod puf diete Klientel ausge-
richiet: Der  Jung-Unternchmer®
seimt aufl den _hessischen S1an-
dard®, Bei den Getriinken dar vom
Ebbelwei Gher Wein, ein gues
PFils bis zum Helfeweizen oder
dem Schwarzbier alles 7u be-
kommen. Yom kicinen Handkis'
bis zum Hachster Schlachiteller
oder gehobencren Gerichten - so
lnwiet die Fhilesophic bei den
Gerichten, wobei Yo auch Akli-
onswochen (zum Beispiel Spar-
gl oder Lamm} anbister.

Den Standont Hichst hat der
newe Chel der _Alten Zolhwache®
langst achatzen gelerm. oS hice
ist ein Stiack Hichst, das sehr gut
angenommen wird®, sagt Micha.
of Vs, In dern Staduet] gobe es
awch ouf dem Gastronomie-Sek-
tor cin internationales Angebot,
Mit  seinem  Homsen-Konzept
bletet Voss dozu elne primno Al-
ternntive, die gerade In der be-
vorichenden wirmeren Jahres
zeit ein weiterer Pluspunke fup
dien Srandonm Hichiy i

Fiir Rocfaheer und Sparierglngor
aing ideale Anfaufitation: Die JAle
Tobwache® aul dem Schicisplatz.
Mizhael Yors int dort sedt einem hal-
ben Jahe dor neue Chnd,




